Lores bunte Zuckerkekse

Zutaten fir 75 Stiick: Zubereitung:
150 g Zucker
1 Pk Vanillinzucker Zucker, Vanillinzucker und Butter cremig riihren, Eier unterriihren.
300 g Butter Mehl, Backpulver und Nisse zum Schluss unterkneten.
2 Eier, 2 Eigelb, 1 Eiweif3 Teig ca. 2 Stunden kiihlen.
300g Mehl Ca. 1 cm dick ausrollen und Platzchen ausstechen.
2 Msp. Backpulver Eigelbe mit Milch verriihren, Platzchen damit bepinseln.
300 g gemahlene Haselnusskerne
2EL  Milch Backen: 10 bis 12 Min bei 175°C,(Umluft 150°C), vorgeheizt
200 g Puderzucker
1-2 EL Zitronensaft Puderzucker und Zitronensaft mischen, nach belieben mit
Zum Verzieren: Speisefarbe, Speisefarbe farben. Platzchen mit dem Guss, Schokolinsen,
gchlokolinsen, Zuckerstreusel, Streuseln und Zuckerperlen verzieren.
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