Rittal - The System.

Faster - better - everywhere.

Apetyt na...
perfekcje?

Rozwigzania Rittal dla przemystu spozywczego
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Jeden dla wszystkich.
Specjalnie dla Ciebie.
»,Rittal - The System.”

Oferowane przez Rittal dopasowane produkty,
zgodna z duchem czasu architektura IT i catoscio-
wy serwis to indywidualne rozwigzania dopasowa-
ne do kazdej branzy — dla wiekszej efektywnosci,
wiekszych zyskow i wiekszego bezpieczenstwa.



Spis tresci

Aby zachowac konkurencyjnos¢, producenci zywnosci muszg dzis spetniac
wysokie wymogi w zakresie higieny, wydajnosci i cyfryzagiji.

Przedstawiciele tej branzy majg do rozwigzania caty szereg waznych wyzwan.
Jakie szafy sterownicze mozna wykorzysta¢ w danej strefie higienicznej?

Jak zredukowac emisje CO, produkcji? Jak zagwarantowac catkowitg

i bezpieczng identyfikowalnos¢ danych?

Dopasowane do potrzeb konkretnych branz rozwigzania firmy Rittal stanowig
optymalny punkt wyjscia. W niniejszej broszurze zostata przedstawiona oferta
dla przemystu spozywczego.
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Rittal — The System.
Sprawdzony we wszystkich branzach

Rittal jest czotowym Swiatowym dostawcg systemow szaf sterowniczych, au-
tomatyzaciji i infrastruktury w dziedzinach przemystu, [T, energetyki, chtodze-
nia oraz serwisu. Systemy te znajdujg zastosowanie w ponad 90 procentach
branz. Dzigki zatrudnieniu ponad 9200 oséb i kierowaniu 65 spdtkami cor-
kami Rittal moze zaoferowac indywidualne, przysztosciowe systemy, w tym
modutowe i energooszczedne centra danych oraz rozwigzania dla przemystu
SPOZywcCzedo i napojow.

Podejscie Rittal tagczy kompetencje sprzetowe i programowe w celu optymali-
zacji procesow w catym tancuchu wartosci. Partnerzy tacy jak Eplan i Cideon
rozszerzajg rozwigzania inzynieryjne, podczas gdy Rittal Automation Systems
dostarcza rozwigzania automatyzacji do budowy rozdzielnic.

Rittal kladzie nacisk na zréwnowazony rozwoj, ochrone srodowiska i etyczne
zarzgdzanie przedsiebiorstwem. Dzieki jasnemu zobowigzaniu do dostaw
produkty seryjne sg dostarczane w Niemczech w ciagu 24 godzin, a w Euro-
pie w ciggu 48 godzin. Przedsigbiorstwo zostato zatozone w 1961 roku i jest
czescig Friedhelm Loh Group, ktdra zostata uznana za ,Najlepsze miejsce
do nauki”.

Kazda branza ma swoje wiasne wymagania.
Dopiero gdy sie je pozna, mozna zaoferowac sys-
tem, ktory bedzie im odpowiadat. Taki, ktory bedzie
uniwersalny, a jednoczesnie indywidualny, efek-
tywny energetycznie, a mimo to dopasowany do
konkretnych potrzeb. System, ktory odpowie na
potrzeby danej branzy, a takze spetni wyjatkowe
wymagania. Kazdej firmy.



Dopasowane rozwigzania
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Przemyst lotniczy Przemyst Przemyst naftowy Energetyka Infrastruktura/

Bezpieczne rozwigzania motoryzacyjny i gazowy Efektywne i elastyczne telekomunikacija
dla przemystu lotniczego Standaryzowane Wdrozenie innowacyj- rozwigzania do Optymalizacja
rozwigzania systemowe nych technologii do wy- nowoczesnego przepustowosci
zapewniajg bezpieczen- magajgcych procesow pozyskiwania energii i dostepnosci
stwo eksploatacii
i efektywnosc

Technologia kolejowa Elektrotechnika Budowa maszyn Przemyst morski Przemyst spozywczy

Z Rittal ku przysztosci i automatyka Bezpieczne i wydajne Elastycznos¢ na ladzie Bezpieczna i higieniczna
Automatyzacja prefa- sterowanie maszynami i na petnym morzu produkcja artykutéw
brykaciji aparatury ste- spozywczych

rowniczej i rozdzielczej,
zwigkszenie wydajnosci



Higieniczna produkcja w przemysle spo-
zywczym jest przedmiotem ustawowych
regulacji, ktére maja na celu zagwaranto-
wanie swiezosci i przydatnosci do spozy-
cia wszystkich towardw.
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Produkty spozywcze —
wymagajace pod kazdym wzgledem

Wymagajgce warunki produkciji, rosngce znaczenie bezpieczenstwa zywnosci
i cyfryzacja stawiajg przemyst spozywczy przed duzymi wyzwaniami.

Nieskazitelna praca: higiena

Ponad 300 decyzji o wycofaniu produktdw spozywczych podijeto

w Niemczech w samym tylko roku 2023". Sterylne warunki, optymalne
chtodzenie/klimatyzacja, a takze zapobieganie powstawaniu drobnoustrojow,
w szczegolnosci w przypadku $wiezego migsa i drobiu, produktéw mlecznych
oraz owocow i warzyw to absolutna koniecznosé. Obowigzujace dyrektywy
wyznaczajg surowe standardy. Szczegdlnie podczas otwartych procesow
konieczne s3g z tego powodu instalacje i komponenty spetiajace najwyzsze
wymaogi higieniczne.

Zrownowazona produkcja: Efektywnos¢ energetyczna

3 miliony ton CO, udato sie zaoszczedzi¢ dzigki klimatyzatorom Blue e+2.
Oproécz jakosci towardw waznym czynnikiem wptywajgcym na konkurencyj-
nos¢ na rynku spozywczym jest zuzycie zasobdw.

Wysokie zuzycie energii jest jednym z elementdw najsilniej zwiekszajgcych
koszty. W obliczu zmian klimatycznych konieczne sg réwniez rozwigzania

z mozliwie najmniejszym sladem weglowym i niskg emisjg fluorowanych gazéw
cieplarnianych. W tych obszarach wystepuja duze potencjaty oszczednosci

i ulepszen w kierunku zrownowazonego rozwoju, ktére sg zazwyczaj wykorzy-
stane w niewielkim stopniu.

Przejrzyste informacje: cyfryzacja

W 84 procentach zaktaddw produkujgcych artykuty spozywcze postrzega sie
cyfryzacje jako szanse®. W czasach dobrze poinformowanych klientéw o eko-
nomicznym sukcesie decyduje rowniez jakos¢ zgodna z zasadami sprawiedli-
wego handlu, przejrzyste taricuchy dostaw i nowe modele biznesowe. W silnie
zautomatyzowanych przedsiebiorstwach kluczowa jest wysoka dostepnosc
instalacji i tatwos¢ konserwaciji, poniewaz warunki otoczenia takie jak wysoka
temperatura, pyt oraz wilgo¢ mogg wptywac negatywnie na zainstalowane

|| |
urzgdzenia. Wysokowydajne systemy IT, Przemystowy Internet Rzeczy (lloT), 3 m I I I O ny

cyfrowe fancuchy tworzenia wartosci i przewidywanie napraw to nowe szanse, }
udato sie

ktore oferuje przysztosc. - s
zaoszczedzic¢ dzieki
klimatyzatorom Blue e+

1 https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Pressemitteilungen/01_lebensmittel/
2024/02_LMWarnungen.html

2 https://www.rittal.com/de_de/blue_e/new/public/?website=de-de (tu: fim)

3 https://www.lebensmittelverarbeitung-online.de/branchennews/bitkom-und-
bve-umfrage-digitalisierung-bringt-transparenz-in-die-lebensmittelproduktion



Zaufanie to podstawa...
Dyrektywy, normy | ustawy

¢(UL)us usten

Sterylne warunki sg obowigzkiem w przemysle nie jako dodatkowa gwa-
rancja, a wrecz przeciwnie — jako podstawa zapisana w wielu narodowych,
europejskich i miedzynarodowych regulacjach.

Europejskie normy i dyrektywy

EN 1672-2-2009-07 — Maszyny do produktow zywnosciowych — Ogdlne
zasady projektowania — Czes¢ 2: Wymagania dotyczace higieny

EN ISO 14159:2008-07 — Bezpieczenstwo maszyn — Wymagania doty-
czgce higieny podczas projektowania maszyn

EN 16001:2009-06 — Zarzadzanie energig w celu poprawy wydajnosci
energetycznej

m Dyrektywa maszynowa 2006/42/EC, wigzaca
m Wytyczne EHEDG 13 dotyczgce konstrukcji higienicznej urzadzen prze-

znaczonych do proceséw otwartych

Rozporzadzenie w sprawie fluorowanych gazéw cieplarnianych (UE)
nr517/2014

Rozporzadzenie UE dotyczace higieny (WE) nr 852/2004

Rozporzadzenia UE

852/2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych

853/2004 ustanawiajgce szczegolne przepisy dotyczace higieny w odnie-
sieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego

854/2004 ustanawiajgce szczegodine przepisy dotyczgce organizacii urze-
dowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi

Rozporzadzenie 1935/2004 w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczo-
nych do kontaktu z zywnoscig

W trosce o bezpieczenstwo koricowego odbiorcy wszystkie regulacje maja
na celu zapewnienie, ze linie produkcyjne bedg czyszczone w tatwy i mozli-
wie jak najdokfadniejszy sposdb. Aby zagwarantowac takie wysokie standar-
dy jakosci, producenci zywnosci sg poddawani kontroli przez notyfikowane
jednostki.



Rittal Hygienic Design to zasada projektowania konstrukcji spet-
niajgcych wymagania w zakresie czystosci lub tatwych w czysz-
czeniu konstrukcji podzespotdéw, maszyn i catych linii produkcyj-
nych. Szczegdtowe wymagania odnosnie materiatow, designu

i zastosowania instalacji gwarantujg, ze wszystko odpowiada
obowigzujacym przepisom.




Subtelne roznice w przemysle

SpPOZywCzym
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Subtelne roznice w przemysle spozywczym

Wymienione wymogi sa uwzgledniane w réznym stopniu i majg inne znacze-
nie w zaleznosci od wytwarzanego produktu.

W segmentach multifood, dairy i beverage konieczne sg rozwiazania oraz
srodki dostosowane do wymagan konkretnego przedsiebiorstwa, aby za-
pewni¢ bezpieczenstwo procesdw i wydajnosé produkdii.

Zywnosé

Aby zaoferowac nastawionym na kulinarne doznania klientom wymagana
Swiezos¢, trwatos¢ i najlepszy smak, produkcja artykutdw spozywczych

musi by¢ higieniczna, wydajna i szybka. Codzienne cykle czyszczenia i zimny
mikroklimat gwarantujg czystg produkcje oraz standardy higieniczne, ktorych
przestrzeganie jest sprawdzane podczas regularnych audytéw. Higieniczne

i bezpieczne komponenty sa koniecznoscig w przypadku takich wymagan,
aby zapewni¢ ptynny proces produkcyjny.

Produkty mleczne

W przypadku wrazliwych artykutdw z segmentu produktdéw mlecznych gtow-
ng role odgrywa wysoki stopiert automatyzaciji. W zaleznosci od wytwarza-
nego produktu réznica polega na udziale otwartych i zamknietych procesdw.
Zazwyczaj ciepte warunki otoczenia powodujg zwiekszong potrzebe zasto-
sowania wydajnych klimatyzatoréw i dopasowanych do potrzeb systemow
klimatyzacii.

Innowacyjne rozwigzania lloT pozwalajg na uzyskanie znacznych wzrostéow
produktywnosci.

Napoje

Wydajnos¢ i ciggta dostepnos¢ maszyn to absolutny priorytet w produkcji
napojéw. Z powodu zazwyczaj cieptych warunkdw otoczenia rowniez w tym
segmencie branzowym istnieje potrzeba energooszczednych rozwigzan
klimatyzacii i produkcji mozliwie wolnej od emisji CO2. Inwestycje w srodki,
ktére pozwolg wykorzysta¢ potencjat cyfryzacji, zmniejsza ewentualne czasy
przestojow lub przyczynig sie do zwigkszenia efektywnosci energetycznej, sa
kluczowe.



Zoptymalizowane pod wzgledem higieny szafy

sterownicze i obudowy, efektywne energetycznie
urzgdzenia Blue e+, interfejsy loT i centra danych
typu Edge z oferty firmy Rittal to optymalne roz-
wigzania dla indywidualnych wymagan z kazdego
segmentu.
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Czysto, trwale, wydajnie:
know-how do potegi trzecigj

Otoczenie
Pakowane produkty spozywcze lub napoje i produkty spozywcze przetwa-
rzane w rurociggach. Maszyny i systemy sg regularnie czyszczone, podobnie
jak podtogi i inne intensywnie uzytkowane powierzchnie.

Wymagania

Wyposazenie musi mie¢ okreslong odpornos¢ na wode, korozje i opary
chemiczne, ktére moga powsta¢ podczas procesu czyszczenia.

12



Otoczenie

Brak otwartych proceséw lub wymagan dotyczacych czyszczenia. Obszary
te obejmujg magazynowanie i logistyke, infrastrukture energetyczna oraz
rozdzielnie, powierzchnie biurowe i technologie sieciowa.

Wymagania
Typowe wymagania przemystowe dla urzadzen, takie jak ochrona przed
pytem i wodg. Stosowane sg komponenty ze stali i stali nierdzewne;.

Otoczenie

Otwarte procesy, w ktorych produkty spozywcze dostajg sie na powierzch-
nie maszyn, podtdg i inne. Urzadzenia sa myte za pomoca agresywnych
srodkdw czyszczacych oraz wody o wysokiej temperaturze i pod wysokim
cisnieniem.

Wymagania

Wyposazenie powinno nadawac sie do intensywnego czyszczenia.
Zazwyczaj stosowane sg produkty Hygienic Design o stopniu ochrony IPx9,
ze skosnymi powierzchniami i silikonowymi uszczelkami.

13



Odpowiednie rozwigzanie
dla kazdej strety

Obudowy Hygienic Design

Z pewnoscig wieksza czystosc

w obudowach Hygienic Design,
ktdre zostaty skonstruowane spe-
cjalnie do zastosowan w przemysle
SpOozZywczym.

® Obudowy matogabarytowe
i kompaktowe

®m Szafy petnogabarytowe ze
stali nierdzewnej w wersjach
Hygienic Design

14

Wymiennik ciepta powietrze/
woda HD do zabudowy
nasciennej

Wymienniki ciepta powietrze/woda
do wrazliwych pod wzgledem higie-
ny obszaréw produkcyjnych w prze-
mysle spozywczym sg optymalnym
uzupetnieniem oferty Rittal Hygienic
Design.

tatwa w czyszczeniu konstrukcja
redukuje ryzyko zanieczyszczenia

i gwarantuje bezpieczenstwo artyku-
tow spozywczych.

Akcesoria Hygienic Design

Akcesoria spetniajgce wymagania

higieny, takie jak np.

m No&zki poziomujace

® Uchwyt utrzymujgcy odstep
od Sciany

® Diawiki kablowe



Oferta stali nierdzewnej

Solidne obudowy ze stali nierdzew-
nej sa niezawodnym sprzymierzen-
cem w zapewnianiu optymalnej
ochrony urzadzen.

Szeroka oferta stali nierdzewnej ofe-
ruje wszechstronng ochrone przed
czynnikami zewnetrznymi, takimi
jak kurz i wilgo¢, a dzieki elastycz-
nej konstrukcji dostosowuie sie do
réznych zastosowan.
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Infrastruktura IT

Przysztosciowe rozwigzania dla infra-
struktury IT sg efektywne, bezpiecz-
ne i skalowalne. Rittal dostarcza
dopasowane, catosciowe rozwig-
zania od Micro Data Center az po
kontenerowe centrum danych.

Klimatyzatory Blue e+

Efektywne energetycznie klimatyza-
tory nascienne Blue e+ w klasach
mocy od 1600 do 5800 W.

Dzieki zastosowaniu komponentéw
z regulacjg obrotéw i technologii
Heat Pipe osiggajg poziom oszczed-
nosci energii Srednio 75%.

Rozdziat mocy

Warto postawi¢ na wysokoefek-
tywng technologie rozdziatu mocy.
Nasze sprawdzone rozwigzania
wyrdzniaja sie tatwoscig montazu
i wygodnym projektowaniem.

15



Rittal ePOCKET — wieksza efektywnosc¢
| lepszy workflow

Cyfryzacja ma znaczacy wptyw na zwiekszenie efektywnosci i konkurencyjnosci w przemysle spozywczym. Cyfrowa
kieszen na schematy Rittal ePOCKET jest innowacyjnym rozwigzaniem, ktére pomaga firmie uprosci¢ procesy i obni-
zy¢ koszty.

W przemysle spozywczym czesto pojawiajg sie problemy zwigzane z dokumentacja.
m Stare urzgdzenia wymagajg modernizaciji, wymiany lub integraciji.

m Kluczowe znaczenie ma minimalizacja przestojow i oszczednos¢ czasu.

®m Przestarzata dokumentacja wymaga czasochtonnego sprawdzania i aktualizacii.

Rittal ePOCKET pomaga klientom stworzy¢ tatwy w obstudze workflow — zardwno w wewnetrznych dziatach, jak i we
wspotpracy z dostawcami. Rittal ePOCKET zastepuje konwencjonalng dokumentacje papierows i oferuje scentrali-
zowane oraz bezpieczne miejsce przechowywania w chmurze dla wszystkich szaf sterowniczych Rittal. Wszystkie
istotne dokumenty mozna w kazdej chwili otworzy¢ cyfrowo za pomocg kodu QR lub recznie.

W petni cyfrowy proces od spo-
rzadzenia schematu do doku-
mentacji w Rittal ePOCKET nie
tylko pomaga oszczedzac papier
i czas, ale takze zmniejsza emisje
CO2. Dokumentacja maszyn oraz
systemow odbywa sie efektywnie
i z gwarancjg bezpieczenstwa

w przysztosci.

tatwa wymiana danych poza granicami firmy

Utatwiona wspdtpraca miedzy wszystkimi uczestnikami projektu
Efektywny proces wyszukiwania bteddéw — dokumentacja urzadzen
jest zawsze aktualna

Znaczne obnizenie kosztdw konserwacii i serwisowania oraz mini-
malizacja przestojow

16



D Rittal ePOCKET

L) Cyfrowa dokumentacja maszyn i urzadzen

O | O Eksploatacja
Budowa maszyn [ N [ IEEFA)]
i urzadzen /5‘ . O i urzadzen

Dostarczanie Odczytywanie/aktualizacja
dokumentaciji cyfrowej cyfrowej dokumentacji

Y

S Ej[__[_‘% ________________________

Dostawa maszyny/urzadzenia

et 3

Przysztosciowe rozwigzania chmurowe umozliwiajg ciagta komunikacije
miedzy operatorami, projektantami, producentami urzadzen rozdzielczych

i serwisantami, podczas gdy cyfrowy blizniak bedzie towarzyszyt rzeczywistej
szafie sterowniczej w cyfrowej kieszeni na schematy.

Rittal ePOCKET pozwala firmom z przemystu spozywczego zwiekszy¢ efek-
tywnos¢, zoptymalizowac procesy i skutecznie sprostac¢ wyzwaniom cyfrowe;
transformaciji. Jednoczesnie przyczyniaja sie do oszczednosci COq i zrdwno-
wazonego rozwoju poprzez eliminacje dokumentacji papierowe;.

B | epsza kontrola dzieki scentralizowanemu przechowywaniu
wszystkich schematéw

B Szybki workflow przy zmianach dokumentaciji dzieki cyfrowemu
przebiegowi procesow

B Bezbtedna praca dzieki zawsze najnowszej dokumentacii

m Sledzenie zmian wraz z powiadamianiem, umozliwiajgce przejrzysta
wspotprace

B tatwy dostep do petnej dokumentacji maszyn i urzadzen

17



Serwis Rittal 360° —
zawsze | wszedzie do dyspozycii

Zrownowazony rozwdj i efektywnos¢ energetyczna nalezg do najwiekszych wyzwan przedsiebiorstw.
Jednoczesnie przez caty czas musi by¢ zagwarantowana dostepnos¢ w procesach produkcyjnych.
Awarie i straty mocy kosztujg czas oraz pienigdze.

Rittal Service oferuje kompleksowe rozwigzania. Niezawodnie, szybko i globalnie.
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Kontrola efektywnosci i serwisu

Czy Twdj klimatyzator jest nadal wydajny i aktualny?
Sprawdzimy to za Ciebie w ramach kontroli efektywno-
Sci i przegladu serwisowego Rittall Na migjscu rejestru-
jemy dane oraz stan ogolny i konserwacyjny urzadzen.
W naszych analizach energii pokazujemy, ile mozna
zaoszczedzi¢ — dla srodowiska i dla portfela.

® Przeglad biezacej wydajnosci urzgdzen

® Wizualizacja zuzycia i kosztow energii oraz
mozliwych oszczednosci

m Konkretne rozwigzania dla audytéw energetycznych
wedtug PN-ISO 50001

Umowy serwisowe

Czy chcesz mie¢ mozliwos¢ planowania konserwacii

i kosztow? Dzieki umowom serwisowym Rittal mozna
dostosowac zakres ustug do witasnych wymagan i wy-
biera¢ sposrdd réznych pakietéw.

® Minimalizacja przestojow dzieki gwarantowanym
czasom reakcji

m Przewidywalny budzet na serwis

m  Odcigzenie w codziennej pracy
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Aplikacja Rittal Scan & Service —
TwaQj cyfrowy menedzer produktu

Rittal jest zawsze do dyspozycji — takze na Twoim smartfonie. Za pomocg aplikacji Rittal Scan & Service mozna
jeszcze szybciej znalez¢ istotne informacje o urzadzeniach. Od konfiguracji klimatyzatoréw po szybkg analize bteddw
i przeglad czesci zamiennych: nasza aplikacja oferuje wiele cennych korzysci. Dzigki temu zawsze bedziesz mie¢
wglad w sytuacie.

» T -

& Rittal Scan & Service ]

Wandanbau-Kiihlgerét Blue e+ S 0,3 kW - 1 kW

T |

SN:2022K000142670 | Prod. 1D:3178.800 | Active
T

v

m Oszczednosé czasu i zwiekszenie efektywno- ® Minimalizacja przestojéw i bardziej skutecz-
$ci poprzez szybka konfiguracje za pomocg funkgiji ne interwencje serwisu poprzez ukierunkowang
Fast-Copy diagnoze wstepna

m katwe zarzadzanie produktami m Zoptymalizowane zarzadzanie czesciami za-
dzieki funkcji skanowania kodéw QR miennymi i akcesoriami dzigki funkciji listy zakupdw

m Kompleksowe informacje o produkcie w da- m Szybkie wsparcie poprzez proste generowanie
nych technicznych i instrukcjach do produktow i wysytanie komunikatéw serwisowych

m Ekskluzywne korzysci dzigki rejestracji produktu
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Funkcije aplikacji Rittal Scan & Service w skrocie

Aplikacja Rittal Scan & Service zawiera wiele funkcii,
ktore upraszczajg i przyspieszajg prace:

NFC (Near Field Communication)
Przez NFC mozna szybko, tatwo i bez-
kontaktowo przenies¢ do klimatyzatora
wszystkie parametry urzadzenia.

Fast-Copy

Za pomoca tej funkcji mozna bez pro-
blemu przenies¢ wszystkie ustawienia
jednego klimatyzatora na inne.

Czesci zamienne i akcesoria

Dla zeskanowanego produktu mozna
szybko i fatwo znalez¢ pasujace akce-
soria i czesci zamienne oraz umiescic¢
je na liscie produktéw. Mozna je zamo-
wi¢ za pomoca kilku kliknie¢ w sklepie
internetowym.

Informacje o produkcie

Otrzymasz wszystkie istotne informacje
0 produkcie, np. informacje techniczne,
instrukcje lub rézne tutoriale.

Wstepna diagnostyka

Jesli klimatyzator wyswietla komunikat,
mozesz go samodzielnie odczytac przez
NFC, aby otrzymac proste i wygodne
zalecenia dotyczgce rozwigzywania
problemow.

Komunikat serwisowy

Za pomocg aplikacji mozesz wysytac
zapytania serwisowe do Rittal przez catg
dobe lub przeglada¢ dane kontaktowe
Serwisu w swoim regionie.

Lista produktéw

Mozesz zarzadza¢ zeskanowanymi
produktami lub utworzy¢ wiasna liste
produktow.

Dostepna w App Store
i w Google Play

# Download on the
@& App Store

GETITON
‘ » Google Play
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Cyfrowe procesy
w produkgcji artykutow spozywczych

Wyzwania stojgce przed przemy-
stem spozywczym, w tym bez-
pieczenstwo zywnosci, higiena,
Zuzycie zasobdw i rosnace
znaczenie cyfryzacji, wymagaja
odpowiednich rozwigzan. Tu do
gry wkraczajg mikrocentra danych
RiMatrix, ktore zapewniaja dzia-
tanie IT nawet w wymagajacych
Srodowiskach.

Znaczenie cyfrowych procesdéw w produkciji spozywczej stale rosnie. Umoz-
liwiajg one efektywng i transparentng produkcje artykutéw spozywczych,

w ktérej jakos¢ i bezpieczeristwo sg na pierwszym migjscu.

Zastosowanie cyfrowych technologii rozcigga sie na rézne obszary, w tym
na monitorowanie i sterowanie procesami produkcji, zarzgdzanie zapasami
surowcow i produktéw oraz identyfikowalno$¢ produktéw w catym tancuchu
dostaw.

Nowoczesne technologie, takie jak czujniki, zautomatyzowane systemy

i techniki uczenia maszynowego, pozwalajg producentom podniesc jakosc
produktéw, obnizy¢ koszty i zredukowad liczbe bteddw. Ponadto zbieranie
danych konsumentéw i ich preferencji umozliwia ukierunkowana produkcje
artykutdw spozywczych i opracowywanie nowych.

Jako kompletne rozwigzanie dla infrastruktury IT, mikrocentra danych RiMatrix spetniaja nastepujace
wymagania produkcji zywnosci:

1.
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Wyzszy poziom dla przemystu prze-
tworczego i produkcyjnego: mikrocentra
danych RiMatrix wspierajg uzytkownika
we wdrazaniu kompleksowej cyfryzacii
linii produkcyjnych.

Oferujag standardowe rozwigzania, ktdre
mozna dostosowac do réznych zakta-
déw produkeyjnych.

2. Przetwarzanie krytycznych danych 3. Chtodzenie i monitorowanie wszystkich
z czujnikow: Mikrocentra danych RiMa- procesow produkcyjnych: Dzigki RiMa-
trix sg w stanie przetwarzac krytyczne trix Micro Data Center mozesz zapew-
dane z czujnikdw do kontroli jakosci ni¢ ciagte chtodzenie i monitorowanie
i higieny w czasie rzeczywistym. wszystkich proceséw produkeyjnych.
Zapewnia to bezpieczenstwo higieny Oferuja niezawodne monitorowanie
i procesow, a takze ochrone przed temperatury, wilgotnosci, wyciekéw
skazeniami. lub dymu i maja zintegrowane systemy

gaszenia.



Jako nowoczesne systemy [T, ktére stanowig serce wielu firm, mikrocentra
danych RiMatrix oferuja dalsze korzysci:

m Mozliwos¢ stosowania na liniach produkcyjnych napojéw i wszelkich Gﬁ
innych produktéw spozywczych.

m Standaryzowane moduty umozliwiajg elastyczng rozbudowe, demontaz 0
i ponowny montaz. o

B Zapewniajg higieniczng ochrone przed gorgcem i wszelkimi skazeniami

) ankietowanych
podczas produkciji. . .
m Mozliwe jest monitorowanie temperatury, wilgotnosci, wyciekdw lub dymu, firm Spozywczych
z systemami gaszenia wigcznie. postrzega cyfryzacje.

m Mikrocentra danych RiMatrix charakteryzujg sie efektywng klimatyzacja
dzieki innowacyjnym technologiom chtodzenia Rittal.

Spetniajg miedzynarodowe normy i standardy bezpieczerstwa.
Wszystkie komponenty OT sg optymalnie dobrane do siebie.

Kontrola poprawnosci gwarantuje, ze sg one gotowe do dziatania.
Standardowe komponenty gwarantujg krétkie terminy dostaw.

jako szanse.*

4 https://www.lebensmittelverarbeitung-online.de/
branchennews/bitkom-und-bve-umfrage-
digitalisierung-bringt-transparenz-in-die-
lebensmittelproduktion
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Podwaojny zysk:
wartos¢ dodana i praktyczne korzysci

Rittal zapewnia szybkie
projektowanie, montaz,
przebudowe oraz urucho-
mienie, przekuwa trendy
w innowacyjne produkty

i jest obecny bezposred-
Nio Na miejscu.

Faster —better —everywhere.
Rowniez dla Ciebie.
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Wyzsza efektywnosé w produkcji artykutéw spozywczych
Dopasowane do indywidualnych potrzeb rozwigzania firmy Rittal oznaczaja
dla klientéw koricowych wyraznie odczuwalne korzysci. Zaktady produkujace
artykuty spozywcze korzystajg gtownie na znacznym zwiekszeniu efektywno-
$ci produkgi.

W szczegdlnosci odnoszg nastepujgce korzysci:

B Wieksze bezpieczenstwo w przypadku certyfikacji i kontroli

B Szybsze i skuteczniejsze czyszczenie wptywajgce na zwigkszenie
wydajnosci

® Energooszczedna klimatyzacja dla neutralnej pod wzgledem emisji CO,
produkcii

B Usltugi serwisowe pozwalajgce uzyskac¢ mate czasy przestojow

B Globalna dostepnosc i krotki czas dostaw standardowych produktéw
oraz akcesoriow

® Najlepsza na rynku jakosc

® katwe zaopatrzenie w czesci zamienne



Kompleksowe rozwigzania w budowie maszyn

i urzadzen

W przypadku przedsigbiorstw z branzy budowy ma-

szyn, dla ktérych przemyst spozywczy stanowi trzon

dziatalnosé, oferta Rittal otwiera atrakcyjne szanse

umocnienia swojej pozyciji lidera innowacyjnosci na

rynku:

m Odpowiedni produkt dla kazdej strefy higienicznej
dostepny prosto z magazynu

m Inteligentne rozwigzania programowe dla wydajne;

i kompleksowej inzynierii dzieki konfiguratorom Rittal

i Eplan Solutions

® Obstuga scenariuszy inteligentnej konserwaciji dzieki
inteligentnym produktom, jak Blue e+, loT, CMC I,

Smart Monitoring.

Innowacyjne rozwigzania dla projektantow

Biura architektoniczne i projektowe majg do dyspozyciji
wielokrotnie sprawdzone rozwigzania oraz systemy,
ktére moga zosta¢ dopasowane do konkretnego za-
dania projektowego, zwiekszajgc jednoczesnie kompe-
tencje z zakresu innowacyjnej infrastruktury:

Minimalne ryzyko zwigzane z odpowiedzialnoscig
Zgodnos¢ z normami i aktualnym stanem techniki
w projektowaniu budynkow

Lepsza jakos$¢ doradztwa, a przez to wieksza war-
tos¢ jako partnera dla producentdw zywnosci.

Branza i przemyst spozywczy:
Perfekcja, efektywnos¢ i innowacyjnos¢ dzieki rozwigzaniom Rittal.

25



Silni partnerzy
dla przemystu spozywczego

Cyfryzacja i integracja.
Wyrazny wzrost wydajnosci

Produkcja artykutéw spozywczych jest obecnie precyzyjnie zsynchronizo-
wana, a ogromna presja czasu i kosztow stafa sie tutaj regutg. Decydujaca
przewage konkurencyjng zapewniajg — oprdcz pysznego produktu — wydajny
proces i wysoka dostepnos¢ instalacji. Od projektowania i konstruowania
produktu, zamowien oraz dostaw az po serwis: jesli producent artykutdow
OSZCZ@dZiSZ CzZas Po- spozywczych uwzgledni caty taricuch wartosci wspdlnie z dostawca maszyn
i urzadzen, a takze konstruktorem aparatury rozdzielczej, bedzie mogt zwigk-
szy¢ swojg wydajnosc.

trzebny na rozbudowe
systemu, aktualiza-
cje lub modernizacje

| zwiekszysz swojg
produkcie.
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Potgczmy sity
W fancuchu wartosci

Upraszczanie ztozonosci — oto idea przewodnia wspotpracy Eplan i Rittal. Nasze rozwigzania przyspieszajg procesy
i zwiekszajg wydajnos¢ produkcji. Zoptymalizujemy oraz zindustrializujemy tarcuch wartosci w kazdej fazie i w catym
procesie — od projektowania, przez proces zamowieniowy i produkcje, az po eksploatacje oraz IT. Stan sie z nami
zwyciezcg transformacii przemystowej do nowych standardéw Przemystu 4.0.

Nasz cel:
Chcemy, aby rozwigzania, ktérych beda potrzebowac nasi klienci jutro, byly opracowane wczoraj, a dzisiaj znajdowaty
sie w ich firmach.

Rittal wspdlnie z Eplan sg partnerami tworzgcym przysziosé juz dzisia;.
Myslimy o Twoich procesach.

Proces
zamowieniowy

2

Prefabrykacja

W
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Wszystko od jednego dostawecy:
rozwigzania Eplan

Poprzez digitalizacje
procesow i standary-
zacje Twoich danych,
zachowasz dtugotermi-
nowg konkurencyjnosc.
Udzielimy Ci wsparcia

w postaci otwartych sys-
temow i profesjonalnego
doradztwa, ktore zapew-
nig efektywng inzynierie,
rowniez w przysziosci.

Bernd Schewior,
Szef dziatu Professional Services Eplan

Eplan wesprze Cie w konfigurowaniu zadan inzynieryjnych w réznych eta-
pach i dziedzinach. Platforma Eplan stanowi podstawe Twojej inzynierii,
tgczac ze sobg nasze rozwigzania programowe. Oznacza to, ze staniesz

sie bardziej wydajny podczas pracy nad projektem Eplan, poniewaz dane
cyfrowe ptynnie przeptywajg z jednego rozwigzania do drugiego i sq dodatko-
wo wzbogacane na kazdym etapie procesu. Oprécz platformy Eplan istnieje
réwniez otwarta, oparta na chmurze platforma Eplan ePULSE, ktdra oferuje
jeszcze wiecej korzysci, umozliwiajgc prace nad tym samym projektem z réz-
nych lokalizacji. Platforma Eplan i Eplan ePULSE razem tworzg rozwigzania
Eplan — klucz do inzynierii przysztosci.
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Platforma Eplan

Platforma Eplan fgczy rozwigzania programowe z kazdej dziedziny — od plano-
wania wstepnego oraz planowania projektu do projektowania rozdzielnic i wigzek
kablowych. W jej sktad wchodza:

Zautomatyzowana inzynieria: Eplan Engineering Configuration (EEC) to
wszechstronne narzedzie do tworzenia dokumentaciji inzynierskiej i stosowa-
nia wielu ptaszczyzn konfiguracji. Eplan Cogineer stuzy jako baza do automa-
tycznego generowania schematow elektrycznych.

Eplan Preplanning umozliwia zapisywanie danych inzynieryjnych na wcze-
snym etapie procesu planowania wstepnego.

Eplan Fluid jest narzedziem inzynieryjnym przeznaczonym gtéwnie do pro-
jektowania i automatycznego dokumentowania schematéw uktadéw hydrau-
liki sitowej.

Eplan Electric P8 to spojny, zintegrowany i szybki system inzynieryjny do
planowania oraz projektowania elektrotechniki dla maszyn i instalacji w jed-
nym systemie stanowigcym gtéwny element platformy EPLAN.

Eplan Pro Panel umozliwia projektowanie w trojwymiarze oraz budowe szaf
sterowniczych, systemdw rozdzielnic i systemow dystrybuciji energii.

Uzyj Eplan Harness proD do wydajnego projektowania i dokumentaciji oka-
blowania i wigzek przewoddw w 3D i 2D.

Platforma Eplan
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Oszczednosce energii na poziomie 60% dzieki
klimatyzatorom Rittal Blue e+ S: Harry Brot

W Soltau jest gorgco. Gdy temperatury w piecach piekarniczych w firmie
Harry-Brot przekraczajg 200 stopni Celsjusza, robi sie naprawde ciepto —
nie tylko dla chleba i butek. Pocga sie takze ludzie i maszyny.

Pomimo panujgcej w pomieszczeniach temperatury 45 stopni Celsjusza
wszystko musi iS¢ jak butka z mastem. To najlepsze warunki do testow no-
wych klimatyzatoréw Blue e+ S Rittal.

W powietrzu unosi sie zapach chleba. Codziennie w piecach Harry-Brot
w Soltau wypiekanych jest 180 000 samych tylko chlebdw tostowych.
Swiezo wypieczone przechodza droge przez produkcje, gdzie zostaja
zapakowane i zatadowane na ciezaréwki. Z Pustaci Lineburskiej chleby
wyruszajg w podréz do supermarketow w catym kraju. Aby wszystko szto jak
. , butka z mastem, urzadzenia muszg by¢ w ciggtym ruchu. Jednak nie zawsze
,,Bezpleczenstwo urza- tak byto. W przesztosci z powodu gorgca w fabryce ciggle dochodzito do
dzen jest zapewnione, awarii. Przyczyny lezaty przede wszystkim w usterkach elementow techniki
sterujacej, zainstalowanych w szafach sterowniczych. Skutki byty dotkliwe.
amy OSZCZ@dzamy pra- ,Gdy nasze urzadzenia nie pracuja, to stojg takze ciezardwki i nie mozemy
wie pOJfOW@ energii”. do.star.cza,lc': .chleba. To duzy problem, poniewaz nasi klienlci ocz.eklujg cc?:
dziennie Swiezego pieczywa na regatach w supermarkecie”, wyjasnia Bjorn
Eesssssssssssss—————— /O Frieling, ktory pracuje na miejscu jako kierownik warsztatu.

Bjorn von Frieling,
kierownik warsztatu w Harry-Brot w Soltau

Klimatechniczne wyzwanie dla maszyn i urzadzen — codziennie w goracych piecach Harry-Brot
w Soltau jest wypiekanych 180 000 samych tylko chlebdw tostowych.

30



O ile temperatury na zewnatrz szafy czesto wynoszg 45°C, to temperatury
wewnatrz sg duzo wyzsze: w przesztosci odnotowywalismy tam miedzy 60

a 70°C - to niezbyt dobre warunki bytowe dla wrazliwej elektroniki, ktdra

na dodatek jest zainstalowana we wzglednie matych, kompaktowych obu-
dowach sterowniczych. Zamiast klimatyzatoréw firma Harry-Brot zasto-
sowata tu tylko wentylatory filtrujgce. Powdd byt prosty, co wyjasnia Bjérn
von Frieling: ,Nowoczesne i energooszczedne klimatyzatory Blue e+ Rittal

w przesztosci byty dostepne tylko z duzymi klasami mocy co najmniej 1,6 KW
i do naszych potrzeb byty zdecydowanie za duze”. Dlatego szef warsztatu
ucieszyt sie, gdy Rittal wprowadzit na rynek nowe klimatyzatory Blue e+ S

Z mniejszymi mocami chtodniczymi. ,Te klimatyzatory sg optymalne do tych
ilosci ciepta, ktére wystepuja w naszym zastosowaniu”, kontynuuje Bjdrm von
Frieling: ,Aby gruntownie przetestowac te urzadzenia w dziataniu, umowilismy
sie z Dziatem Handlowym Rittal na instalacje testowg w naszym zaktadzie”.

Zaskakujacy wynik testu

Ze wzgledu na to, ze w Harry-Brot liczy sie nie tylko wysoka dostepnos¢
urzadzen, lecz takze zredukowanie sladu weglowego, firma woli inwesto-
wac w efektywne energetycznie technologie. Dlatego w ramach instalacii
testowej miat zosta¢ pordwnany nowy, efektywny energetycznie klimaty-
zator Blue e+ S z klimatyzatorem Blue e, ktéry juz wczesniej byt dostepny

z mniejsza moca chtodniczg. Podczas testéw byty bez przerwy wykonywane
pomiary zuzycia energii obu urzadzen (500 W). Rezultat osiggniety w ciggu
pierwszych pieciu miesiecy zaskoczyt Bjorna von Frieling: ,Nie spodziewatem
sie takiego wyniku”. Klimatyzator Blue e+ S zuzyt zaledwie 248 kWh energii
elektrycznej, natomiast klimatyzator Blue e — 626 kWh. W okresie testowym
oznacza to oszczednos¢ na poziomie 60 procent. Jezeli przeliczymy te war-
tosci dla catego roku, to oszczednosci wynosza 884 kKWh.

Przy $redniej cenie pradu dla przemystu, ok. 26 centdw za kilowatogodzi-
ne, Harry-Brot moze dzieki temu zaoszczedzi¢ przez rok okoto 230 euro na
kazdym klimatyzatorze. Na dodatek klimatyzatory Blue e+ S sg wyposazone
w zintegrowane odparowywanie kondensatu. Po odliczeniu zuzycia energii
przez odparownik kondensatu, oszczednos¢ wynosi ponad 260 euro na
klimatyzator.




l|dealna szynka 1 obudowy HD:

Compaxo

Rittal zapewnia wiekszag
higiene na stanowisku
pracy.

Marco Neijenhuis,
Dziat Techniczny, Compaxo
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Chyba nie trzeba podkreslac, ze w branzy spozywczej higiena jest punktem
obowigzkowym. Jednak koniecznoscig staje sie takze dostepnosc¢ urzadzen
produkcyjnych. Dotyczy to zwtaszcza tak duzej ubojni jak Compaxo w Holan-
dii, w ktérej co tydzien ubija sie i przetwarza 35 000 swin. Przedsiebiorstwo
stosuje wytacznie obudowy i szafy sterownicze Rittal. Zapewniajg one idealna
ochrong zainstalowane;j elektrotechniki i dzieki Hygienic Design gwarantujg
wymagane standardy higieny we wszystkich obszarach produkciji.

Podstawe do zastosowan w przemysle spozywczym stanowi tak zwany
Hygienic Design (HD), w ktorym przestrzega sie zasad konstrukcyjnych
niezbednych do osiggniecia wysokiego standardu higieny. Wszystkie po-
wierzchnie i czesci skonstruowane zgodnie z zasadami HD mozna tatwo
czyscic.

Cafa geometria jest dobrana tak, aby nie mogty osadzac sie zadne zanie-
czyszczenia. Sg jeszcze inne funkcje gwarantujgce higiene w procesie pro-
dukciji: obudowy HD Rittal maja na przyktad na obwodzie pozbawiong tgczen
uszczelke silikonowa — mozna jg tatwo wymienic, a poza tym jest zabarwiona
na niebiesko. Niebieski kolor gwarantuje tatwe odréznienie od produktow
spozywczych w przypadku, gdyby doszio do oderwania kawatka uszczel-

ki. Czyszczenie szaf z zewnatrz jest szczegdlnie tatwe, poniewaz zawiasy
znajdujag sie wewnatrz uszczelki. Ponadto specjalnie opracowane zamkniecia
sg wykonane ze szlachetnej stali nierdzewnej, co rowniez przyczynia sie do
efektywnego i niezawodnego czyszczenia. Dzigki temu, ze gdra obuddw jest
nachylona pod katem 30°, ptyny szybko sptywajg, a pracownicy nie moga
kfas¢ na szafie zadnych przedmiotow.




Duze zaufanie do jakosci

Obudowy HD spetiaja wszystkie europejskie normy i dyrektywy wy-
magane dla zastosowan w przemysle spozywczym. W firmie Compa-
X0 panuje przekonanie do jakosci obuddw HD Rittal, co potwierdza
Marco Neijenhuis z Dziatu Technicznego: ,Wszystko jest tatwe do
umycia. A dzieki wysokiej klasie ochrony IPX9 do szaf nie moze wnik-
na¢ zaden ptyn — dzieki temu urzadzenia sg mniej podatne na awarie”.
Kontrole szczelnosci odbywaja sie w akredytowanym laboratorium
badawczym Rittal — tutaj obudowy muszg wytrzymac¢ wode o tem-
peraturze 80°C pod wysokim cisnieniem. Ze wzgledu na optymalne
powierzchnie mycie nie tylko odbywa sie bardzo szybko, ale wymaga
réwniez mniejszej ilosci srodkéw czyszczacych. Neijenhuis podsumo-
wuje dodatkowe korzysci: ,Ostatecznie oszczedzamy takze na czasie
sprzatania i energii, uzyskujac przy tym mnigjszy slad weglowy”.




Zuzycie pradu mniejsze o 72 procent:

Nestle PTC

Jestesmy zawsze zmo-

tywowani do wspierania
prawdziwych innowaciji

az do przetomu.

Philippe Demarque,
Kierownik projektu, Nestlé PTC Orbe
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Dostep do serca centrum badan nad kawa Nestlé w szwajcarskim Orbe
przypomina wejscie do labiryntu. W matej hali produkcyjnej Nestlé Production
Technology Center (PTC) sg zainstalowane niezliczone przewody, maszyny

i tablice rozdzielcze.

W tej testowej fabryce inzynierowie pracowali nad szczegodtami kapsutek
Nespresso. Roéwniez w tych halach od dziesiecioleci pracowano nad metodag
liofilizacji kawy.

Udane innowacje w dziedzinie produktow sprawity, ze centrum badawcze
Nestlé stato sie punktem referencyjnym w zakresie stosowania nowych pro-
cesow technologicznych w catym koncernie. PTC stawia przy tym na wiedze
wielu partneréw biznesowych i w zwigzku z tym byto gotowe do przeprowa-
dzenia testu poréwnawczego, ktérego celem stato sie wykazanie wzrostu
efektywnosci energetycznej Rittal Blue e+ w porownaniu ze standardowym
klimatyzatorem.

A TTTTTY)

W przemysle spozywczym potrzebne jest nie tylko ciepto technologiczne, wymaga sie takze
niezawodnego chtodzenia — mozliwie efektywnego energetycznie.



Energooszczednosé w chiodzeniu pod lupag

W przemysle spozywczym potrzebne jest nie tylko ciepto technologiczne,
wymaga sie takze niezawodnego chtodzenia — mozliwie efektywnego ener-
getycznie. Duzo energii wymagaja nie tylko chtodnie lub proces szybkiego
zamrazania produktéw spozywczych, lecz takze chtodzenie elektrycznych
uktaddw sterowniczych. Aby zagwarantowac statg temperature w szafie
sterowniczej, ciepto musi by¢ odprowadzane bez przerwy.

Rittal zwrdcit sie do Nestlé PTC z propozycja przeprowadzenia testu poréw-
nawczego zwyktego klimatyzatora Blue e i urzgdzenia najnowszej generacii
Blue e+. Urzadzenia zostaty zamontowane w dwdch identycznych szafach
sterowniczych Rittal, ktére byty juz w uzyciu w zaktadzie klienta. Rittal na
czas testu zaoferowat nie tylko nowy klimatyzator, lecz takze udostepnit
protokoty pomiardw i urzgdzenia pomiarowe na okres testow. Wkrotce byto
wiadomo, ze generacja Rittal Blue e+ znacznie poprawia efektywnos¢ ener-
getyczng chtodzenia. Ze wzgledu na rezultaty mozna oczekiwac, ze zuzycie
pradu w fazie testow bedzie o okoto 72 procent mniejsze w poréwnaniu ze
starszym, standardowym urzadzeniem Blue e.

Chtodzenie aktywne i pasywne

Najnowsza generacja klimatyzatoréw do zabudowy nasciennej Blue e+

to kwantowy skok w chtodzeniu szaf. W Rittal udato sie potaczy¢ w urza-
dzeniu dwie technologie przenoszenia ciepta. Po pierwsze optymalng moc
chtodniczg zapewnia sprezarka z regulacjg obrotéw. Druga technologia

to tak zwana ,heat pipe”. Rurka jest wypemiona czynnikiem chtodniczym
zaréwno w stanie ciektym, jak i w postaci oparéw. Z jednej strony rurki, czyli
z parownika, ciepto jest przenoszone z wnetrza szafy sterowniczej do cieczy,
ktéra natychmiast paruje. W wyniku tego wewnatrz rurki nastepuje spadek
cisnienia i powstata para unosi sie do goéry — w strone skraplacza. Tutaj ode-
brane wczesniej ciepto zostaje zwrdcone do powietrza otoczenia, a czynnik
chtodniczy zmienia swdj stan skupienia z gazowego z powrotem na ciekly.
Dzieki sile grawitacji ciekty czynnik chtodniczy sptywa z powrotem do parow-
nika i obieg zaczyna sie od nowa. Niemniej zasada ta moze funkcjonowac
tylko woéwczas, gdy temperatura na zewnatrz szafy sterowniczej jest nizsza
od temperatury wewnetrznej. Heat pipe chtodzi jakby za darmo, bez udziatu
Z zewnatrz.




Rittal zapewnia bezpieczng dokumentacie:

Manner

Oszczednosci pienie-
dzy i energii byty dla

nas gtownym powo-
dem podijecia decyzji

O separacji zimnej strefy,
a takze duzym plusem
dla Rittal.

Richard Freitag, utrzymanie IT i sieci, Manner
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Subtelny aromat mielonych ziaren kakaowca unosi sie w wiederskim powie-
trzu. Od ponad 100 lat firma Manner z austriackiej stolicy produkuje swoje
popularne wafelki. Obecnie to tradycyjne przedsiebiorstwo inwestuje w nowy
zaktad produkeyjny. W ramach budowy centrali firmy Manner powstato
réwniez nowe centrum danych. Infrastrukture IT dostarczyt Rittal. Istotnym
wymogiem w catym przemysle spozywczym jest dokumentacja produkcji

i w zwigzku z tym identyfikowalnos¢ produktéw oraz tworzenie list zawartych
sktadnikéw. Kluczowy dla tego procesu jest idealnie funkcjonujacy system IT.

Wspolne planowanie

Zadanie firmy Rittal polegato na wyposazeniu w szafy IT i efektywng energe-
tycznie klimatyzacje w celu zapewnienia bezpiecznej pracy serwerdéw oraz
redundantnego zasilania napieciem, monitorowania temperatury, wilgotnosci
i wyciekdw, a nastepnie alarmowania. Do opracowania koncepcji centrum
danych przyczynit sie caty zespdt IT firmy Manner.

Efektywnos$¢ energetyczna na celowniku

Serwery firmy Manner zostaty umieszczone w 14 szafach TS IT firmy Rittal.
Ustawione w dwadch przeciwlegtych szeregach tworzg zimna strefe.
Separacja stref zapobiega mieszaniu sie zimnego powietrza z cieptym, co
mogtoby negatywnie wptyna¢ na bilans energetyczny. Elementy drzwi oraz
sufitu oddzielajg strefy chtodnego i cieptego powietrza w centrum danych.
Z powodu niemieszania sie strumieni powietrza wzrasta efektywnos¢ syste-
mu chtodzenia — z pozytywnymi skutkami dla zuzycia energii i rezerw mocy
klimatyzacii.

Niezawodna konserwacja w pakiecie

Manner stawia na Rittal takze w zakresie monitoringu. System Computer
Multi Control lll (CMC Ill) za pomoca czujnikdw kontroluje wewnetrzng
temperature szaf oraz wilgotnosc¢ i w razie wycieku uruchamia alarm.
Centralny system zgtaszania usterek informuje stuzby dyzurne o wystgpieniu
awarii. Wspdtpraca Rittal i Manner nie zakonczyta sie wraz z uruchomieniem
Data Center: dopetnieniem pakietu ustug stata sie dopasowana do
indywidualnych wymogdw umowa serwisowa.



Serwery firmy Manner zostaty umieszczone w 14 szafach TS IT firmy Rittal.
Ustawione w dwach przeciwlegtych szeregach tworza zimna strefe.



O 90% mnigjsze zmierzone zuzycie pradu:
Coca-Cola Europacific Partners

,Dziata¢. Zmienia¢” to tytut ,Planu dziatan na rzecz zréwnowazonego rozwo-
ju” Coca-Cola Europacific Partners (CCEP) — najwiekszej niezaleznej rozlewni
napojow orzezwiajgcych Coca-Cola Company. Cele sa ambitne. Do roku
2030 producent napojoéw zamierza zmniejszy¢ emisje gazdw cieplarnia-
nych w zaktadzie w Genshagen i 13 innych lokalizacjach w Niemczech

0 30 procent w poréwnaniu do 2019 roku. Celem jest osiggniecie neutralno-
sci klimatycznej do 2040 roku. Uwage skoncentrowano na opakowaniach

i surowcach.

.Na przyktad rozwijamy system opakowan wielokrotnego uzytku i dgzymy do
osiggniecia 100% udziatu PET pochodzacego z recyklingu w opakowaniach
typu Airbag. Dziewie¢ procent emisji dwutlenku wegla przypada na pro-
dukcje, gdzie rowniez szukamy potencjatéw optymalizaciji”, wyjasnia Florian
Happe, dyrektor ds. jakosci i bezpieczenstwa zywnosci i do 2021 r. odpo-
wiedzialny za kwestie zarzgdzania energig w CCEP.

12-miesieczny pomiar poréwnawczy

Aby krok po kroku certyfikowac zaktady jako neutralne pod wzgledem emisji
COgy, bierze sie pod uwage kazdy szczegdt i poszukuje potencijatu do dal-
szych oszczednosci energii. W zaktadzie w Genshagen niedaleko Berlina
zidentyfikowano czynnik optymalizacyjny: wymiane starych klimatyzatorow
na serie Rittal Blue e+, ktdra dzieki technologii hybrydowej zapewnia duzy
potencjat oszczednosci. Podejscie okazato sie przekonujace: w krétkim
czasie zatwierdzono budzet i dokonano wymiany. To jednak nie wystarczyto

Podczas gdy z przodu grzechoczg butelki, klimatyzatory Rittal Blue e+ niezawodnie petnig swojg
stuzbe — temperatury w halach rozlewni moga si¢ znacznie wahac w zaleznosci od pory roku.
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Ciggle szukamy potencjalnych 0szczednosci
| znalezliSmy je w klimatyzatorach Rittal Blue e+.

Florian Happe,
Quiality and Food Safety Manager, CCEP

do uzyskania certyfikatu. ,Oszczednosci podawane przez Rittal brzmiaty
dobrze, ale musielismy je udowodnic¢, aby uzyskac certyfikat ISO 50001,
mowi Mario Drescher, koordynator ds. srodowiska i energii w CCEP

w Genshagen. ,Przeprowadzitem wiec pomiar poréwnawczy miedzy starym
urzadzeniem a nowym modelem Rittal w czasie dwunastu miesiecy. Gdy-
bym sam tego nie zmierzyt, nie uwierzytbym: zapotrzebowanie na energie
byto 0 90 procent nizsze”.

Dla CCEP wydajnosc¢ energetyczna rozwigzan chtodzgcych jest duzym
plusem, ale nie jedyng zaletg. W koricu, aby zapewni¢ terminowe dosta-
wy, a tym samym zadowolenie klientdw, producent napojow potrzebuje
maksymalnej dostepnosci urzadzen. ,Nasze linie muszg dziata¢ nawet

w coraz goretsze lata. Wszystko, co sprzyja bezawaryjnosci, jest dobre.
Dotyczy to réwniez niezawodnego chfodzenia szaf sterowniczych, dzieki
czemu nie dochodzi do przegrzania urzgdzen”.

Kompleksowa wymiana - ale jak?

Po udanej wymianie urzadzen w Genshagen firma CCEP byta bardzo za-
interesowana wdrozeniem Rittal w pozostatych trzynastu zaktadach. Insta-
lacja testowa w zakfadzie CCEP w LUneburgu potwierdzita wysoki poziom
0szczednosci, wiec nic nie stato na przeszkodzie realizacji kolejnego projektu.
Ale jak przeprowadzi¢ kompleksowg wymiang?

Norbert Borchert, przedstawiciel regionalny ds. sprzedazy i obstugi posprze-
dazowej w Rittal, wyjasnia:

WV takich przypadkach dokonujemy oceny istnigjgcej sytuaciji na miejscu.
Na tej podstawie obliczamy potencjalne oszczednosci i proponujemy
dopasowane do potrzeb rozwigzania, poniewaz wymiana urzadzen 1:1

to czesto takze wymiana btedow 1:17.

Ekspert wie: czesto technologia w szafie zmienia sie od czasu pierwotnej
instalacji klimatyzatoréw i wymiary nie sg juz odpowiednie. W CCEP w nie-
ktérych miejscach zapotrzebowanie na moc chtodniczg byto wyzsze niz
wczesniej, a czasami nizsze.
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